Verre de bienvenue
Chasselas « Vieilles Vignes » 2012

Menu

Palée du lac fumée dans notre cheminée,
chorizo et compotée de poivrons grillés

Sauvignon élevé en flts 2011

“
Crémeux de boudin Maison aux panaris,
confit de fraise et huile de vanille, boudin sec

(Eil-de-perdrix 2013

-
Fondant de langue et de pied de cochon aux truffes du Canton,
céleri pomme et noix de St.-Jacques piquées a la coppa

Chardonnay Les Nonnes 2010

-
Filet et joue de cochon cuit en basse température, betterave rouge cuit a la braise,
poélée de cépes, jus réduit au vinaigre, miel et poivre de_Jamaique

Pinot Noir élevé en flts 2011

-
Buffet de jambons

Pinot Noir, Clos de la Perriere 2011

+
Figue tapée puis réotie aux épices, spéculoos et marmelade d’orange,
sorbet a /a violette

Calin d’Automne 2012

SAINT-SCBASTE




